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GALLETAS 
CHOCOLATE CHIP 

CON CACAO DE ORIGEN 

CHOCOLATE CHIP COOKIES WITH 
PERUVIAN COCOA



  

Wonderfood Perú Rico nace para darle un espacio protagonista a la gran riqueza 
del Perú con productos gastronómicos que entrelazan cultura, arte y saber hacer 
ancestral. Una cuidadosa selección que se distingue por la calidad y la 
preparación artesanal de productos con los mejores insumos de nuestra generosa 
biodiversidad.  

Wonderfood Peru Rico wants to display the great wealth of Peruvian flavors through 
gourmet products that intertwine culture, art and ancestral knowledge.  A careful 
selection that stands out for the great quality and artisanal preparation of products 
using the finest ingredients from our generous biodiversity.

VALORES / VALUES

Quality, Respect, Integrity, Innovation, Fair trade, 
Sustainable development, Social responsibility

Calidad, Respeto, Integridad, Innovación, 
Comercio justo, Desarrollo sostenible, 
Responsabilidad social

PILARES / PILLARS
Curaduría gastronómica / Culinary Curation

Trazabilidad e historias que abren oportuni-
dades / Traceability and stories that create 
opportunities

Búsqueda constante de productos nuevos 
con insumos peruanos / Constant search for 
new products with Peruvian ingredients

Perú es un país que lo tiene todo. Un país multicultural y mágico que te regala 
tradición, comida, arte y biodiversidad. 

Peru is a country that has it all. A multicultural and magical country that o�ers 
tradition, food, art and biodiversity.

REGALA PERÚ / PERU AS A GIFT



GALLETAS CHOCOLATE CHIP CON CACAO DE ORIGEN 
CHOCOLATE CHIP COOKIES WITH PERUVIAN COCOA 

The quality and variety of Peruvian cocoa are internationally 
recognized.  It is cultivated in over 50% of the Peruvian 
territory, mainly by communities committed to sustainable 
agricultural practices.

Crocantes galletas con cacao de primera calidad de la Selva 
Amazónica preparadas en exclusiva por la premiada 
pastelería “Alanya”. Estas galletas serán la perfecta 
compañía para esas tardes de conversación familiar, el 
detalle dulce para cualquier ocasión y ese antojo ante el que 
merece la pena ceder.  

Crunchy cookies with premium cocoa from the Amazon 
Rainforest prepared exclusively by the winner bakery shop 
"Alanya".  These cookies will accompany those family 
conversation afternoons, can be the sweet gift for any 
occasion and that craving worth indulging in.

La calidad y variedad del cacao peruano son muy reconocidas 
internacionalmente. Es cultivado en más del 50% del 
territorio peruano, principalmente por comunidades 
comprometidas con prácticas agrícolas sostenibles. 

The world's leading chocolatiers are amazed by the excellent 
quality, distinctive aroma, and wide variety of cocoa found in 
different regions of Peru.

Los principales chocolateros del mundo se asombran por la 
buena calidad, singular aroma y la gran variedad de cacao que 
se encuentra en diversas regiones del Perú. 



LOS CREADORES / THE CREATORS 

The aroma of freshly baked goods, the taste of home, the affection for recipes passed down from a family 
that loves to cook, from a Cajamarcan grandmother who left the memory of roasted coffee and bread 
from a eucalyptus wood-fired oven. All of this is encapsulated in the proposal by Zara Alanya, a 
meticulous Peruvian pastry chef trained in Lima and Barcelona, whose pastry has been awarded as the 
Best in Peru at the 2023 Summum Awards. 

El aroma de lo recién horneado, el sabor de hogar, el cariño por las recetas heredadas de una 
familia que ama cocinar, de una abuela cajamarquina que le dejó el recuerdo del café tostado y 
el pan salido de un horno a leña de eucalipto. Todo eso se resume en la propuesta de Zara 
Alanya, prolija repostera peruana formada en Lima y Barcelona, cuya pastelería ha sido 
premiada como la Mejor del Perú en los Premios Summum 2023. 

Zara handcrafts these cookies exclusively for Wonderfood Peru Rico with her affectionate and 
passionate touch, showcasing 70% San Martin cocoa. With just one bite, you can feel the expertise and 
flavors of a Peru that she embraces in her sweet work.

Zara prepara artesanalmente con esa forma suya querendona y apasionada por el Perú en 
exclusiva para Wonderfood Perú Rico estas galletas con cacao de San Martín al 70%. Con solo 
morder una se siente el saber hacer y los sabores de un Perú que recorre en su dulce trabajo.



El tipo de cacao más antiguo encontrado en Perú data de hace 4,000 años lo que nos convierte en 
uno de los centros genéticos de cacao en el mundo.  El cacao peruano se distingue por sus 
varietales únicos, otorgando sabores complejos y aromas intensos al chocolate lo que le ha valido 
ser ganador de premios internacionales.  Los agricultores peruanos siguen métodos de cultivo 
sostenibles, preservando la biodiversidad. 

The oldest type of cocoa found in Peru dates back 4,000 years, making it one of the genetic 
centers of cocoa in the world. Peruvian cocoa is distinguished by its unique varieties, giving 
complex flavors and intense aromas to chocolate, which have led it earn international awards. 
Peruvian farmers adhere to sustainable cultivation methods, preserving biodiversity.

NUESTRO CACAO / OUR COCOA



Beneficios / Benefits: 

El cacao es muy rico en antioxidan-
tes, superando al té verde y vino 
tinto, tiene un alto contenido en vita-
mina C, fibra y serotonina, que lo con-
vierte en un excelente aliado para 
prevenir enfermedades cardiovascu-
lares, cerebrovasculares, cáncer he-
pático, gástrico y de colon.

Cocoa is rich in antioxidants, surpas-
sing green tea and red wine. It boasts 
high levels of vitamin C, fiber, and se-
rotonin, making it an excellent ally in 
preventing cardiovascular, cerebro-
vascular, liver, gastric, and colon 
cancers.

SOBRE EL PRODUCTO / ABOUT THE PRODUCT


